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1) Organizace provozu $kolni jidelny

Provoz skolni jidelny ( déle SJ ) je zajistovan nasledujicimi pracovniky:
vedouci SJ, kucharka, pomocna kuchatka.

Vedouci SJ

Ridi 8kolni jidelnu, zodpovida za jeji provoz, za dodrZovéani norem, vyhlagek a veskerych platnych
predpist. Pecuje o kvalitu stravy, zdsobovani potravin a plynuly chod SJ. Vede zakladni evidenci
a je zodpovédnd za bezpetnost a ochranu zdravi pfi praci. Je bezprostfednim nadfizenym
pracovnikim SJ, rozvrhuje jejich pracovni dobu tak, aby vyhovovala provozu a organizuje jejich
praci. PHimym nadtizenym vedouci SJ je zastupkyn& pro véci ekonomické ZS a MS Délnicka.
Karvina, pfis. ogr.

Naplii prace a povinnosti vedouci SJ:

Pri pééi o kvalitu stravy

- sestavuje jidelni listek,

- dba o to, aby pokrmy byly upraveny véas, v odpovidajicim mnozZstvi, kvalité, teploté
a za dodrzeni hygienickych pozadavki.
Pri péci o ziasobovani

- spolu s kuchatkou objednavéa a obstarava veskeré potraviny,

- spolu s kuchatkou odpovida za kvalitativni a kvantitativni piejimku zboZi, za spravné
skladovani potravin a predméta,

- provadi kontroly nezdvadnosti uskladnéni potravin a surovin,
P¥i pééi o plynuly chod

- odpovida za technicky stav a tidrzbu stravovaciho zafizeni,

- organizuje praci podfizenych pracovnikd,

- zajistuje plynuly vydej pokrmd.
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P¥i vedeni jednotlivé evidence

vede kartotéku stravovanych.

vede skladovou evidenci.

vede a spravuje inventaf kuchyné a jidelny.

PFi péci o bezpe¢nost a zdravi pii praci :

dba o dodrzovani hygienickych a bezpe¢nostnich predpist,

instruuje pracovniky o zachazeni se stroji a dalsim vybaveni a o hygienickych  zasadach
prace ve stravovacich zafizeni.

Kuchaiky
Napli prace a povinnosti kuchafky:

dodrzuje veskeré technologické postupy pfi vyrobé jidel,

vypisuje vydejku potravin,

samostatné piijimani a vyfizovani objednavek potravin a masa,

samostatné vyfizovani reklamaci.

provadi samostatné kvantitativni a kvalitativni prejimku zbozi, skladovani zbozi v lednicich,
pFipravuje a vydava bézné druhy jidel. teplé a studené kuchyné,

pripravuje odpoledni svacinu do t¥id.

spole¢né s pomocnou kuchatkou se podili na uklidu prostor $kolni jidelny,

gisti okna ve SJ,

myje nadobi po obédé

obsluhuje kuchyiiské stroje na vyrobu pokrm, chladici zafizent,

pecuje o vysokou tiroven $kolniho stravovani, spolu s vedouci jidelny vypracovava jidelnicky,
zasadné dodrzuje hygienické predpisy a hygienu vyzivy.

dodrzuje bezpecnostni piedpisy,

sleduje nové trendy v oblasti raciondlni vyZivy.

provadi komplexni uklid po malifich v objektu Skolni jidelny,

dba na dodrzovani pracovniho Fadu. pracovni doby, pracovni néplné. sanitatniho fadu,
vedouci ¥kolni jidelny upozorni na zavady a nedostatky, které se pfi jeji praci vyskytnou.

Nipli prace a povinnosti pomocné kucharky:

provadi bézny uklid prostor SJ, vynasi odpadky, provadi dezinfekci a sanitaci dle sanita¢niho
fadu, denné vyméiuje utérky,

provadi pomocné prace pri vyrobé jidel a moucniki, napf, sbér. myti a ¢isténi nadobi,
obsluhuje kuchynské strojky.

piipravuje suroviny k vyrobé jidel a moucniki, provadi jednoduché prace pfi jejich vyrobe,
napf. piiprava ovoce ke zdobeni, krajeni hotovych vyrobku,

pfipravuje a vydava nealkoholické napoje.

vyrabi polévky a pfilohy k hlavnim jidlum,

ptipravuje jidlo na talif,

udrzuje potadek a Cistotu ve svéfeném objektu,

provadi komplexni Gklid po malifich v objektu Skolni jidelny,

Gisti okna ve SJ,

myje nadobi po svacinkach a po ob&d€, obsluhuje mycku nadobi,

obsluhuje kuchyiiské stroje na vyrobu pokrmi, chladicich zafizen,

pecuje o vysokou urovefi $kolniho stravovani,

dodrzuje hygienické pfedpisy a hygienu vyzivy,
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- dba na dodrzovani pracovniho fadu, pracovni doby, pracovni ndplné, sanitaéniho fadu,

- vedouci $kolni jidelny upozorni na zavady a nedostatky, které se pii jeji praci vyskytnou.

2) Orgamzace prace ve $kolni jidelné

Cinnost SJ se Fidi druhem a mnoZstvim pokrmu, které je tfeba piipravit podle jidelniho listku
a poctu stravniku. Pfedchazejici den lze pfebrat ryZi, namogit lusténiny apod. Denni reZim
praci zafina vypoCtenim mnoZstvi potfebnych surovin, vydanim potravin ze skladu,
kontrolou pracovnikt a rozd&lenim prace. Za ptipravu jidel bezprostiedn& odpovida kucharka.
Jidlo musi byt dokongeno t&sn¢ pred vydejem, doba vydeje nesmi piesahnout 1 hodinu od
dokonéeni tepelné pravy. Na t¥idach musi byt pfipraveno pred vydejem hotovych pokrmi
stolni nadobi a nerez piibory, dokonalé ¢isté a neotlu¢ené. Nevydané pokrmy se nesmi pouZit
piisti den. Nespotfebované potraviny ulozi vedouci kucharka do ptiruéniho skladu nebo je

vrati do skladu potravin.

3) Likvidace odpadki
Odpadky neorganického puvodu

napt. obaly zbozi, jsou uklddany do specidlnich nidob a nésledné jsou piemistény

do kontejneru na odvoz odpadkd.

Odpadky organického puvodu
likvidace do vylevky.

4) Sanitaéni Fad

V kuchyni a prilehlych prostorach je provddén bézny denni uklid, velky uklid jedenkrat
mési¢né a generalni tklid nejméné jedenkrat ro¢né. Za hygienicky stav zafizeni, provadéni

sanitace, ochranné desinfekce a deratizace zodpovida vedouci SJ.
Popis uklidovych praci v jednotlivych terminech:

Denné:
- vétrani,
- odstranéni vzniklé necistoty na dlazdicich,
- bé&zny uklid pracovnich ploch,
- stroje a strojni zafizeni vzdy po skonéeni prace ( i nékolikrat denng),
- umyt stoly a umyvadla v kuchyni, sifony diikladné proplachnout vodou,
- oftiit prach ze viech volné dosazitelnych mist,
- vytfit podlahy, dbat na ¢istotu a dezinfekci mopu,
- likvidace kuchyriskych odpadki — priibéZné i nékolikrat denng,
- vymyt a dezinfikovat vytah — i nékolikrat denng,
- myt podéavaci plochu — i nékolikrat denné,
- dezinfikovat pomticky na ¢i$téni - hadry, houby, kartace, apod.
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Jedenkrit tydné:
- vnitini stény chladicich a mrazicich zaf{zeni s naslednou desinfekei,
- regaly a skiin& na potraviny, Supliky.
- dbat na doplfiovani papirovych utérek a tekutého mydla,
- dezinfekce klik u dveii,
- vyména ochrannych odévi ( podle potieby i Castéji).

Jedenkrat za mésic:
- kontrola zaruk u potravin,
- uklid skladu potravin,
- odmrazeni a vymyti mrazaku.

Jedenkrat za ¢tvrtleti:
- myti oken.
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